By
Capitelli F.1l1 s.r.l. Soc Unipersonale COD. 001 ( Inserito nel Prontuario AIC 201 9)

Via Borgonovo, 1 -29011 Borgonovo V.T. (PC

Sclieda tecnica : Prosciutto Cotio “San Giovanni” alta qualiic
( Alta gualita)
Ingredienti: carne di suino, sale - fruttosio, destrosio - Antiossidante: sodio-L-ascorbato -
Conservante. sodio nitrito — Aromi naturali
Metodo produttivo
e (oscia di suino italiano pesante selezionata
e [nsaporito mediante siringatura in vena con uso parsimonioso di salamoia naturale
preparata attraverso bollitura di erbe aromatiche verdure e spezie .

e Disossatura manuale che avviene mediante sgorbiatura senza taglio della coscia.

e [Legatura a mano che consente di ottenere una forma tipica ed unica .

e Cottura fuori stampo a vapore che avviene ad alte temperature.

o Pastorizzato in buste di polipropilene trasparente quadri strato

o Formato : tipico con legatura a mano del prosciutto.

o Avvertenze: prima di mettere al taglio occorre togliere le corde di legatura del prodotto.
Il prodotto non contiene : allergeni né loro tracce (All. II Reg. UE 1169/11), amidi e
polifosfati aggiunti |
Parametri chimici Parametri microbiologici

e Aw: (0,959 CCA < 1x 10 ufc/g

e pH: 6,61 E. col1 <10 ufc/g

Salmonella assente in 25¢g
Listeria assente in 25g
Dichiarazione Nutrizionale
(Reg. UE 1169/11, art. 30, comma 1)
Valori Nutrizionali sulillg

ENERGIA Kcal 188

ENERGIA KJ 784

GRASSI (g) 10,99

di cul acidi grassi saturi (g) 3,85

CARBOIDRATI(g) 1,08

di cui zuccheri (g) 0,41

PROTEINE (g) 21,13

SALE (g) 2,15




